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VERS UN PROJET ALIMENTAIRE TERRITORIAL

Tours Métropole Val de Loire et ses partenaires territoriaux
souhaitent s'engager dans un projet ayant pour finalité

~
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I'autonomie alimentaire du territoire.
Pour cela elle favorise la production et [a consommation
de proximite, garants d’une alimentation saine et responsable.

Tours

métropole

ﬁ @ www.tours-metropole.fr





